- SMALL PLATES -

Fin de Claire ostereita, mignonettekastiketta
jasitruunaa 1/3/6 ..ocoeeeviiiiniiiiiiieeece e 4/11/20

Camembert A.O.C, valkosipulia ja rosmariinia..........cccecueeeneee. 16

Crottin de Chavignol A.O.C vuohenjuustoa ja

hasselpahkinda ..........ooiiiiiiii 16
Soup du jour, paivan keitto.......cccceeeviiieiiiiiieeie, Paivan hinta
Marinoituja OliIVE]a ....eeeeeeiiee et 5
Vihrea salaatti, paahdettuja siemenia ja parmesania ................. 7
Kampasimpukoita, vongolesimpukoita ja sienia ...................... 16

Burgundin etanoita, bayonne-kinkkua ja

vuonankaalia 6/12. ... 13/20
Oeuf en cocotte, paahdettua kananmunaa ja

SUPPIlOVANVEIOa. .. .o 13
Punajuuricarpaccio ja Kotijuustoa........cccuevieeeieriiiiieeeeeeeeee, 14

Croque Monsieur, Jambon de Paris kinkkua ja

GrUYEre JUUSTOA ..ceiiiiiiiiiiiiiiciiiiiic e 14

Croque Madame, Jambon de Paris kinkkua,

Gruyere juustoa ja kananmunaa .........cceeeeeeeeeniiieeeeiiiee e 15

Paistettua ankanmaksaa, karamellisoitua paarynaa ja

OIIOSSIA ¢ttt e 23
Talon maalaispatee .........cooviiiiiiiiiiiieeee e 12
Jambon de Bayonne..........ccooviiiiiiiiii i 12
Salami Rosette de Lyon ......coccveeviiiiniiiiniiciicccicceceeceee 11
Charcuterie, lajitelma talon leikkeleita .........cccccoeeeiiiieeennnees. 20
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- APERITIF'S -

Paul Clouet Champagne ........ccccecvevererieneneeieneneeeeee 12
Lillet SPritzZ.....eeeeeeeeeeieieee e 10
Persikka Kir......cooiiiiiiiicee 10
Ricard Pastis.......ccoouiiiiiiiiiiiiiieeeeie e 8
HOUSE G&T ... 10

BEEF

All our beef is Charolais du Bourbonnaise
label rouge. Charolais is a single breed, grass
fed cattle from the Allier area of

central-eastern France.

POULTRY

Poulet de Bresse has the reputation for being
one of the best poultry in the world. Poulet de
Bresse are free range and are bred in the

Bresse area in eastern France.

- LARGE PLATES -

Paivan kala .......ooviiiii Paivan hinta
Kokonaisena paistettua merianturaa Meuniére............cccceeueeee. 35
Rapeaksi paistettua lohta, paahdettua maa-artisokkaa,

lehtimangoldia ja suolaheinakastiketta..........ccoeeeeirirnereeenee 22
Kampasimpukoita, vongolesimpukoita ja sienia ...........cccccc..e. 25

Poulet de Bresse, Bressen kanaa, paahdettua selleria,

farssia ja omena-calvadoskastiketta.........cccevevevienieieniecieiecnene 28
Ankankoipi confit, merguez makkaraa ja cassoulet ............... 22
Kurpitsaa, kauden sienid ja mustajuurta.........cccecceeeeeeieeeennee. 20

Steak frites, 180g hanger steak,
valkosipulivoita ja ranskalaisia.........ccocceeviiiiniinnin 19

Steak au poivre, 250g ulkofilepihvi, viherpippuri-
konjakkikastiketta ja ranskalaisia..........cccccooviiiiiiniiiinnie. 27

Moules mariniere "merimiehen simpukat"
ranskalaisia ja valkosipulimajoneesia........cccccccceeviiiiinniin. 20

- SWEET -

Suolakaramelli Créme brulée ..........ccocoeiviiiiniiiiniiiiieene, 10
Suklaamoussea ja mantelipralinea ..........cccocceeviiiinicinnennn. 10
Paris brest, klassinen ranskalainen leivos.........cccoeevevueeeennnn.. 10
Omena tarte tatin ja kanelijaatelOa.........ccoooeeeviiiniinneennn 10
Juusto, nakkileipaa ja kirsikkakompottia.........cccoeveeviieeennnne. 10
Valikoima juustoja, nakkileipaa ja kirsikkakompottia ........ 20
Camembert A.O.C ja kirsikkakompottia........ccocueeeviiernneenen. 16
Jaatelo- tai SOMDEttPAllO .........cuueeueeuieeireiee s 4
Vanilijajaatel6a ja suolaista kinuskia ............cooevveiiiiiiininnn. 6



